
画像はイメージです

Mt. takao base camp

1799-3, Takaomachi, Hachioji, Tok yo.  TEL: 0426-73-7707

food & drink



ハモンセラーノ

¥930

Jamón
Serrano

鳥取県産大山鶏の
自家製ハム

¥650

tottori-daisen chicken
housemade ham

はちたまの
ウフマヨ / 2p

¥500

boiled hachi tama egg
w/ mayonnaise

appetizer

¥6,000

2 時間の
フリードリンク付き

¥6,000  bbq plan

i n c l u d e s  2  h o u r s  f r e e - f l o w  d r i n k
 L . O .  9 0  m i n

¥4,000

2 時間の
フリードリンク付き

前菜盛り合わせ
appetizer platter

本日のおまかせサラダ
recommended salad of the day

フライドポテト
french fries

アヒージョ& バゲット
ajillo  w/ baguette

本日のメインディッシュ
recommended main dish of the day

本日の〆
finishing off meal

¥4,000  course

i n c l u d e s  2  h o u r s  f r e e - f l o w  d r i n k
 L . O .  9 0  m i n

前菜盛り合わせ
appetizer platter

本日のおまかせサラダ
recommended salad of the day

フライドポテト
french fries

BBQプレート
bbq platter

本日の〆
finishing off meal

メニューは一例です。仕入れ等により変更となる場合がございます。

ビール / ワイン赤・白 / ハイボール / レモンサワー / カクテル各種 / ソフトドリンク各種

b e e r  /  w i n e  /  h i g h b a l l  /  l e m o n  s o u r  /  c o c k t a i l s  /  s o f t  d r i n k s
f r e e  d r i n k s
フリードリンク2時間 （ L.O. 90 分 ）

自家製ぬか漬け入り
ポテトサラダ
はちたま添え

¥700

potato salad w/
hokmemade pickles
& boiled hachitama egg

アンチョビ
ブロッコリー

¥600

anchovy &
broccoli

自家製ぬか漬け

¥550

housemade
pickles

本日のアヒージョ
＆ バゲット

¥ Ask

Today's ajillo
w/ baguette

ハイボール ¥600
highballwhisky

wine グラスワイン / 赤・白 ¥600
by the glass / red ・ white

ナチュールワイン各種 ¥2,500~
bottle of natural wine

ナチュールワインのリスト別途ございます、ぜひお声がけ下さいwe have wine l is t, ple ase ask s taff

beer ドラフトビール ¥580
draft beer

ノンアルコールビール ¥500
non alcohol beer

クラフトビール各種 ask
recommended craft beer

本日のスモーク

¥ Ask

Today's
smoked food

画像はイメージです

チーズ３種盛り合わせ

¥950

assorted
3 cheese plattertea 紅茶 / アイス・ホット ¥450

tea / iced ・ hot
I'm チャイ/ アイス・ホット ¥650
I'm chai / iced ・ hot

ロイヤルミルクティー / アイス・ホット ¥600
royal milk tea / iced ・ hot

coffee

エスプレッソ ¥450
espresso

アメリカーノ ¥500
americano

カフェラテ / アイス・ホット ¥600
cafe latte / iced ・ hot

コーヒー / アイス・ホット ¥500
coffee / iced ・ hot

天狗珈琲 / ホットのみ
深煎り ¥650tengu coffee / hot 浅煎り ¥750

抹茶ラテ / アイス・ホット ¥650
matcha latte / iced ・ hot

soft drink 烏龍茶 ¥340
oolong tea

オーガニックジュース
おれんじ・林檎・葡萄

¥650
organic juice / orange ・ apple ・ grape

サンペレグリノ 500ml ¥650
s.pellegrino 500ml

伊良コーラ ( iyoshi ) ¥680
iyoshi cola

季節により内容が異なります。

画像はイメージです

画像はイメージです

詳細は別紙メニューにて
ご覧下さい。

詳細は別紙メニューにて
ご覧下さい。



salad

本日のサラダ

¥ Ask

Today's  recommended salad

チャイニーズチキンサラダ

¥1,130

chinese chicken salad

高尾チーズケーキ
鹿山農園自家製ブルーベリーソース

¥700

takao cheese cake w/ kayama farm blueberry sauce

天狗珈琲ゼリー

¥550

tengu coffee jelly

画像はイメージです

dessert

本日のデザート

¥ask

Today's recommended dessert

画像はイメージです

+¥200
天狗エスプレッソを添えて
アフォガートスタイルに

+tengu espresso
   affogato st yle

日替わりのメニューは別紙にてご覧下さい。please check our today's specials on another menu.  日替わりのメニューは別紙にてご覧下さい。please check our today's specials on another menu.  

fried food

アメリカンビーフ
サーロインステーキ
200g

¥2,030

U.S. beef
sirloin steak

国産ビーフ 100%
粗挽きハンバーグ
250g

¥1,930

100% Japanese beef
Hamburg steak

m a in dish

パン 4P

b r e a d

+ ¥200
ライス

r i c e

+ ¥200

パン 4P

b r e a d

+ ¥200
ライス

r i c e

+ ¥200

日替わりのメニューは別紙にてご覧下さい。please check our today's specials on another menu.  

鶏手羽の唐揚げ 名古屋風 / 4p

¥850 / 4p

deep fried chicken wing, nagoya st yle / 4p

フレンチフライ

¥600

french fries

カラマリフリット

¥700

calamari fritter



オム明太子パスタ

¥1,130

mentaiko omelette pasta

本日のパスタ or ヌードル または ライス

¥ Ask

Today's recommended noodle / rice

骨付き鶏もも肉の BASE CAMPカレー

¥1,350

chicken leg curry & rice

rice / pasta

ビーフ100%パティ2枚

ローストオニオン・トマト・レタス

チーズ・目玉焼き・八王子ベーコン

オニオンリング

チキンカツ

レタス・キウイ

自家製タルタルソース

ゴルゴンゾーラチーズソース

hamburger

¥1,630
ミニ高尾山バーガー
ポテト付き

small  mt.takao burger

ビーフ100% パティ
ローストオニオン
トマト・チーズ

シャリアピンソース

八王子ベーコン追加トッピング +¥300

日替わりのメニューは別紙にてご覧下さい。please check our today's specials on another menu.  

画像はイメージです

BC オリジナル香草スパイスキーマカレー

¥1,030

base camp original herb keema curry & rice

季節により香草は変更いたします。

天狗バーガー
ポテト付き ¥1,530

tengu burger

高尾山の天狗様は、その神通力によって開運をもたらし、
しかし時には剣で魔を断つ、まさに山の守り神。その親
しみと恐れを、甘さとスパイシーさで表現しました。そ
して、天狗様の超自然的で唯一無二の存在感を、ゴルゴ
ンゾーラチーズはじめオリジナリティあふれる食材でつく
り出し、神格的な絶品を目指しました。要するに、天狗
様みたいにすっごい存在ってことです！

高尾山バーガー
ポテト付き ¥2,550

mt.takao burger

八王子の旬の野菜はじめ、地域ブランドでもあるハチタマ
（卵）、八王子ベーコンなど、地産地消のコンセプトのもと、
高尾山麓のフレッシュな食を融合した逸品です。なお高尾
山バーガーの高さは約 20 センチ。実際の高尾山は 599m
なので、山頂まではわずかバーガー 3,000 個分！誰でも簡
単に登れます。ちなみに内緒ですが 599 グラムくらいあり
ます。大食いにチャレンジ！

重さ 599 グラム、高さ 20 センチなんて食べ切れ
ないよ！という方へ、   高尾山バーガーの美味しさ
そのままに食べやすく小さくしました。   とはいえ
それでもボリュームは十分。  高尾山頂までは登っ
ていないけど山の中腹までは行ったぞ！ という方、
下山後のご褒美に最適です。ハイキングお疲れ様
でした！
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