
お肉の部位は日替わりです。スタッフまでお尋ね下さい。
Please ask staffs about beef part of the day.

JOINT
STEAK

ジョイントステーキ
100g / 1000+税

はじめました！替え肉
490円ミックスカット（100g）[　　　　]替え 肉

590円ハラミ（90g）[　　　　]替え 肉

680円ザブトン（90g）[　　　　]替え 肉

ヒレ（75g） 1120円[　　　　]替え 肉

ハンバーグ（150g） 800円[　　　　]替え 肉

（※「替え肉」のみのご注文はできません）

「もうちょっとお肉が食べたい」というときには
[　　　　]替え 肉 を是非！

of the day

「シーザーサラダ」にバージョンアップ！

+190円で

スープ・サラダ付き
includes soup & salad.

ライス +150 
Rice +150

+税

+ ¥350  「追いチ
ーズ」も

オススメ！
チーズ大好

きなあなた
には、



GRILL

SIRLOIN STEAK
サーロインステーキ 200g / 1650 +税

ダブル 400g / 3000 +税

JAPANESE BEEF100% HAMBURG STEAK
国産牛ビーフ100% ハンバーグ 250g / 1550 +税

ダブル 500g / 2850 +税

RIB-EYE STEAK
リブロースステーキ

200g / 1850 +税

MIXED CUT STEAK
ミックスカットステーキ

200g / 1550 +税

300g / 2050 +税

400g / 2550 +税

CHUCK FLAP STEAK
ザブトンステーキ

180g / 1650 +税

OUTSIDE SKIRT STEAK
ハラミステーキ

180g / 1550+税

FILLET STEAK
フィレステーキ

150g / 2250 +税

ONE POUND STEAK
ワンパウンドステーキ

450g / 3000 +税

グリル

牧草肥育
f e d

grass

穀物肥育
f e d

gra in

穀物肥育
f e d

gra in

穀物肥育
f e d

gra in

牧草肥育
f e d

grass

いかがですか？
替え肉
「もうちょっと食べたい」ときは

+ ¥350

  「追いチーズ」もオススメ！

チーズ大好きなあなたには、

HAMBURG & STEAK
ハンバーグとお肉のセット

いかがですか？
替え肉
「もうちょっと食べたい」ときは

いかがですか？
替え肉
「もうちょっと食べたい」ときは

SIRLOIN STEAK & 
HAMBURG STEAK
サーロインステーキ＆ハンバーグ

1650 +税 CHUCK STEAK & 
HAMBURG STEAK
ザブトン＆ハンバーグ

1650 +税 MIXED CUT STEAK & 
HAMBURG STEAK
ミックスカットステーキ＆ハンバーグ

1550 +税

STEAK & FRIED PRAWN
選べるステーキと大海老フライのセット

STEAK & FRIED PRAWN
選べるステーキと大海老フライ

1480 +税

CHOICE OF
SIRLOIN STEAK / MIXED CUT STEAK / HAMBURG STEAK

ステーキをお選びください
サーロインステーキ / ミックスカットステーキ / ハンバーグステーキ

サラダ、スープ、ライスセット（ライス大盛り無料）
SALAD+SOUP+RICE SET

300 +税

サラダ&スープセット
SALAD+SOUP

200 +税

+¥190で シーザーサラダ にグレードアップ可能です！

RICE (free for refill)

150 +税

ライス単品（大盛り無料）

ライス
おかわり
無料 ! ライス

おかわり
無料 !

+ ¥350

  「追いチーズ」もオススメ！

チーズ大好きなあなたには、



RICE BOWL SIDE DISH

SIRLOIN STEAK
サーロインステーキ

130g / 1400 +税

BEEF ‘SUKIYAKI’ ON THE RICE
牛すき焼き丼

980 +税

サラダ&スープセット
SALAD+SOUP SET 200+税

+¥190で シーザーサラダ にグレードアップ可能です！

CAESAR SALAD
シーザーサラダ
500 +税

CHILI & CHEESE POTATO
チリチーズポテト
500 +税

JAMóN SERRANO
ハモンセラーノ
500 +税

CHOPPED TOMATO
カットトマト
500 +税

BUTTERED CORN
バターコーン
500 +税

POTATO SALAD
ポテトサラダ
500 +税

サイドディッシュ

DESSERT デザート

ICECREAM OF THE DAY
季節のアイスクリーム
180 +税

SHERBET OF THE DAY
季節のシャーベット
180 +税

ハラミステーキ
OUTSIDE SKIRT STEAK

120g / 1200 +税

BEEF INNARDS KOREAN BIBIMBAP
コリアン風 牛ホルモンビビンバ

880 +税

丼

TEPPAN COMBO 鉄板コンボ ＊ポテトの種類は写真と異なります



BEER
Draft Beer
生ビール

Shandy Gaff
シャンディガフ

SOUR
Oolong Hi
ウーロンハイ

Grapefruit Sour
グレープフルーツサワー

Lemon Sour
レモンサワー

Ginger Sour
ジンジャーサワー

Coke Sour
コークサワー

COCKTAIL

HIGH BALL
Highball
ハイボール各種

Ginger Highball
ジンジャーハイボール

Coke Highball
コークハイボール

SOFT DRINK

Pink Lemonade
ピンクレモネード

Orange Tea
ウーロン茶

Cola
コーラ

Ginger Ale
ジンジャーエール

Orange Juice
オレンジジュース

Grapefruit Juice
グレープフルーツジュース

Coffee  / Hot or Iced
コーヒー（ホットまたはアイス）

Iced Cafe Au Lait
アイスカフェオレ

Iced Tea
アイスティー

WINE

Overflowed Spaｒkling Wine
こぼしスパークリングワイン

Homemade Sangria
自家製サングリア

Cuveé F  Blanc
キュヴェ・エフ
ブラン（白）

[Bottle]

Cuveé F  Rouge
キュヴェ・エフ
ルージュ（赤）

[Bottle]

Beringer  Carifornia Merlot
ベリンジャー
カリフォルニア  メルロー（赤）

[Bottle]

Robert Mondavi Woodbridge Zinfandel
ロバートモンダヴィ
ウッドブリッジ  ジンファンデル（赤）

[Bottle]

Glass Wine / Red or White
グラスワイン（赤 or 白）
... なみなみ注ぎます！

シャルドネ 47％、ヴィオニエ 35.7％、
ミュスカ・ア・プティグラン17.3％。
ミュスカ・プティグランの華やかな香り、
ヴィオニエのボディと、シャルドネの奥行き。
魚介によくあうカジュアルに楽しめる白。

メルロ50.6%、カベルネソーヴィニヨン24.8%、
シラー24.6%。

短期間のマセラシオンの後、低温でステンレス発酵。
熟成にも樽は使用せず、軽やかで  

フルーティな味わいに仕上げた飲みやすい1本。

ブドウの栽培方法からアッサンブラージュ（ブレンド）まで、

オーガニック農法とナチュラルな味わいにこだわって作り上げた
オリジナルブランドの自然派ワイン、ついにリリース開始！

ルージュ
rouge

ブラン
blanc

ラベルの星を形づくる５つの頂点には、
フランス語で  terre/土、vent/ 風、eau/ 水、ciel/ 空、feu/火。

素晴らしいワインを生み出す大自然の恵みと
その調和を表現しています。

［ キュヴェ.F ]

Cassis Orange
カシスオレンジ

Cassis Grapefruit
カシスグレープフルーツ

Orange Hi
オレンジハイ

Grapefruit Hi
グレープフルーツハイ

Moscow Mule
モスコミュール

Vodka and Tonic
ウォッカトニック

Screw Driver
スクリュードライバー

（Regular / レギュラー ）

（Small / スモール ）

550 +税

400 +税

550 +税

ALL 300 +税

ALL 300 +税

ALL 300 +税

ALL 200 +税

3000 +税

3000 +税

2900 +税

550 +税

2900 +税

550 +税

550 +税

B.2900+税
デュワーズ
SCOTCH

サントリー角
JAPANESE

アーリー
タイムス

BOURBON

カナディアン
クラブ

CANADIAN

ジェムソン
IR ISH

肉専用サワー「ジントニ !!」
BEEFEATER GIN TONIC

550 +税


