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ルミネ町田店
町田市原町田 6-1-11　LUMINE 町田 9F　T.042-739 -3230

ルミネ立川店
立川市曙町 2-1-1
LUMINE 立川 8F
T.042-524-7635

ルミネ大宮店
さいたま市大宮区錦町 630
LUMINE 大宮 2  4F
T.048 -643-8832

アトレ大井町店
品川区大井 1-2-1
at ré 大井町 6F
T.03 -5709 -7346

ルミネ横浜店
横浜市西区高島 2-16 -1
LUMINE 横浜 7F
T.045-441-2919

鹿児島産の純粋黒豚の中でも流通量の１％にも満たないため、

幻とも言われる希少な「六白黒豚」。特産の美味しいサツマイモを食べ、

長い時間をかけて大切に育てられるこの豚を 

契約農家「鎌田養豚場」から直接仕入れ、様々な調理法で提供致します。

六白黒豚とは



◆クーポン等、併用不可

2,500 円お一人様お肉二種コース

全ドリンク飲み放題 ソフトドリンク飲み放題

◆お客様へのお願い

黒ぶたやでは、農家の皆さんが育ててくれた大切な黒豚や野菜を無駄にしたくないと考えております。

追加メニューは残さずお召し上がり頂ける量をご注文ください。

また、より多くのお客様にお楽しみ頂けますようご利用時間の厳守にご協力をお願い致します。

・ ・ ・ ・
食べ放題
お席 90分 / L.O. 60分

昼のしゃぶしゃぶ
鹿児島六白黒豚

使用しています！

◆クーポン等、併用不可

3,000 円お一人様お肉三種コース

お一人様お肉二種コース

＋1100円全ドリンク飲み放題 ＋550円ソフトドリンク飲み放題

◆小学生のお子様は 1,200円、小学生未満のお子様は無料

・ ・ ・ ・

お昼の
ひ る

しゃぶしゃぶ
しゃぶしゃぶ

食べ放題
お席 90分 / L.O. 60分お席 90分 / L.O. 60分

追加メニューおかわり自由！ お肉
・六白黒豚バラ

・六白黒豚ロース（3000 円コースのみ）

・六白黒豚モモ

・キャベツ ・もやし

・えのき ・しめじ・大根

・マロニー ・ソーセージ・水餃子

・お野菜盛り合わせ ・ブロッコリー・長ねぎ ・白髪ねぎ

・きくらげ

・サツマイモ ・チンゲン菜

・豆腐

・人参
お野菜

ほか

・ポン酢 ・小ねぎ ・刻みカリカリ梅

・豆板醤

・コチュジャン

・おろし生姜・柚子胡椒

・鬼おろし

・生たまご ・わさび
薬味

・ごはん ・とろろごはん

ごはん
もの

・ミニ黒ぶた丼（醤油）

・カツオゆかりごはん ・高菜ごはん

・ミニ黒ぶた丼（ネギ塩）

・レンコン

・ナス

・うどん
・ラーメン

・そば〆
（しめ） ・雑炊セット

選べるスープお好きな 2種類！

コラーゲン

たっぷりの

極上とんこつ

スープ。

濃厚とんこつだし

「博多風
とんこつラーメン」

おすすめの〆

鹿児島定番の

しゃぶしゃぶ

スタイル。

滋味かつおだし

「出汁そば」

おすすめの〆

ゴマの風味と

コクのある

スープ。

胡麻豆乳だし

「胡麻豆乳
　　うどん」

おすすめの〆

花椒の痺れる

辛さがクセに

なる。

麻辣火鍋だし

「麻辣雑炊」

おすすめの〆

ピリッと効いた

旨辛さ。

ピリ辛チゲだし

「辛ラーメン」

おすすめの〆

お鍋の出汁の

ベーシック

ポン酢で美味しく

召し上がれ！

昆布だし

「玉子雑炊」

おすすめの〆

あご（飛び魚）の
香りと旨みが

効いた

スープです。

あごだし

「ラーメン、
　　　雑炊」

おすすめの〆

ゆずの効いた

塩ベースの

さっぱりスープ。

ゆず塩だし

「ゆず塩
とろろそば」

おすすめの〆

野菜の旨みが
ギュッと詰まった
コクのあるスープ。

旨味野菜だし

「うどん・
ラーメン」

おすすめの〆



冬野菜ときのこの
蒸ししゃぶごはん 1480円
冬野菜と六白黒豚バラをせいろで
蒸してお待ちしております。
アレルギー：豚肉/大豆/小麦/卵/ゴマ/乳/リンゴ

あったか
冬黒ぶたや

メニュー

の

土鍋で味噌カツごはん 1580円
大人気のみそカツの復活です！
今回はとろ~りチーズのトッピングもご用意しました！
アレルギー：豚肉/小麦/大豆/卵/ゴマ/卵/リンゴ

明太クリームうどんと
選べるミニ丼のセット 1380円
出汁が効いた自家製クリームソースと相性抜群の
あったかいうどんです。
アレルギー：小麦/大豆/ゴマ/ゼラチン/蕎麦/卵/乳/リンゴ/豚肉

石焼麻婆豆腐ごはん 1580円
黒ぶたやの本格麻婆を見た目と味で
お楽しみください。
アレルギー：豚肉/小麦/大豆/ゴマ

冬野菜と六白黒豚バラの
生姜みぞれ鍋 1580円
生姜香る冬野菜と六白黒豚バラのグツグツ小鍋。
アレルギー：豚肉/小麦/大豆/卵/ゴマ/卵/リンゴ

黒ぶたや自慢のしゃぶしゃぶスープから、

お好きな 2種をお選び下さい。
Please choose 2 kind of shabu shabu soup from below.

1

2

濃厚とんこつだし

「博多風
とんこつラーメン」

おすすめの〆おすすめの〆

滋味かつおだし

「出汁そば」

おすすめの〆おすすめの〆

ピリ辛チゲだし

「辛ラーメン」

おすすめの〆

「辛ラーメン」

おすすめの〆

あごだし

「ラーメン、雑炊」

おすすめの〆おすすめの〆

ゆず塩だし

「ゆず塩とろろそば」

おすすめの〆おすすめの〆

旨味野菜だし

「うどん・ラーメン」

おすすめの〆おすすめの〆

お
肉

し
ゃ
ぶしゃ
ぶ

六
白
黒
豚

鹿
児
島
産

名
物

胡麻豆乳だし

「胡麻豆乳うどん」

おすすめの〆

昆布だし

「玉子雑炊」

おすすめの〆

麻辣火鍋だし

「麻辣雑炊」

おすすめの〆

● お好きなスープ 2 種 ●  ごはん、ラーメン、うどんから 1 品サービス（すべてハーフサイズ）

● 季節のお野菜盛合せ● 鹿児島六白黒豚各セット内容

お一人様

・ ・ ・ ・1,980 円

※2人前より承ります

（バラ /モモ / ロース）

＋１５０円で
「温玉トッピング」

できます

＋１５０円で
「とろ～りチーズ
トッピング」
できます



丼もの ごはん大盛り無料！ サラダ、豚汁おかわり無料！

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 乳アレルギー表示：

自家製の梅ダレの塩味で豚の甘さを引き立てます！

梅しそ黒ぶた丼 ¥1,280

鹿児島県産六白黒豚使用

丼メニューにはすべて

・ サラダ

・ 豚汁

・小鉢付き

・とろろ
¥150

・アボカド
¥150

・温玉
¥150

お好みトッピング プラス一品！

・生玉子
¥100

・キムチ
¥100

・ ミ ニ そ ば / ミ ニ う ど ん  ¥250

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵 乳製品アレルギー表示：

たまごでとじないサクサクカツ丼

とろたまカツ丼 ¥1,480

US 産ロース使用

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

とろ～りたまごを絡めてどうぞ！

網焼き黒ぶた丼 温玉のせ ¥1,280

鹿児島県産六白黒豚使用

小 麦 豚 肉 大 豆 ゴ マ やまいもアレルギー表示：

人気の黒ぶた丼に、 ヘルシーなとろろを乗せて !

とろろわさびぶた丼 ¥1,280

鹿児島県産六白黒豚使用

豚 肉 大 豆 小 麦 卵 ゴ マ サ バ 山 芋アレルギー表示：

人気のとろろぶた丼に卵黄乗せました！よく混ぜてお召し上がりください！

とろろ月見黒ぶた丼 ¥1,280

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

黒ぶた丼にキムチとマヨネーズでがっつり美味しく！

キムマヨ黒ぶた丼 ¥1,280

鹿児島県産六白黒豚使用

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

黒ぶたやの定番人気ぶた丼！３種類のタレからお好きな味をお選びください

網焼き黒ぶた丼 ¥1,180

鹿児島県産六白黒豚使用
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　¥14

80

サラダ・豚汁・小鉢付

■他トッピング
・アボカド150円
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マ、乳

製品、
リンゴ

リック
板鉄

ライスカ
チーズソ

ース

￥200

絶対おす
すめ！
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NG



・ TKG

・カツオゆかりごはん

・ミニとろろごはん

・高菜ごはん

選べるミニ丼

＊お好きなミニ丼を一種類お選びください

ミニとろろごはん 高菜ごはん TKG カツオゆかりごはん

小 麦 大 豆アレルギー表示：

特製魚介トンコツつけめんとセットのミニ丼を 6 種類からお選び下さい

豚骨つけめんと選べるミニ丼のセット ¥1,３80
卵 豚肉 ゴマ エビ サバ

鶏肉 乳 やまいも

・ ミニ黒ぶた丼（ネギ塩）

・ミニ黒ぶた丼（醤油）

+100円で

「ミニ黒ぶた丼」に
変更できます！

小 麦 豚 肉 ゼラチン サ バ 卵 乳アレルギー表示：

黒豚の旨みが出た熱々のつけ汁で。 お好みでゆず胡椒を入れてどうぞ。

柚子香る豚バラときのこのあったかつけそば ¥1,380
ゴ マ

小 麦 大 豆 ゼラチン 蕎麦 卵 乳 リンゴ 豚肉アレルギー表示：

出汁が効いた自家製クリームソースと相性抜群の明太子のあったかいうどんです。

明太クリームうどんと選べるミニ丼のセット ¥1,3８０
ゴ マ

小 麦 大 豆 ゼラチン サ バ 卵 乳アレルギー表示：

ざるうどんとセットのミニ丼を 6 種類からお選びください

ざるうどんと選べるミニ丼のセット ¥1,280
ゴ マ

小 麦 大 豆 ゼラチン サ バ 卵 乳アレルギー表示：

ざるそばとセットのミニ丼を 6 種類からお選びください

ざるそばと選べるミニ丼のセット ¥1,280
ゴ マ

サラダおかわり無料！ ※小鉢付き選べる麺もの



ごはん大盛り無料！ サラダ、豚汁、小鉢付き重

国産バラ肉使用

豚 肉 ゴ マアレルギー表示：

特製の味噌ダレに漬けこんだカルビ肉を香ばしく焼き上げました

特製バラ蒲焼重 ¥1,380
大 豆

豚肉 大 豆 小麦 ゴマアレルギー表示：

たっぷりネギと厚切りカルビ肉をさっぱり塩だれで

ネギ塩レモンのカルビ重 ¥1,380

定食 ごはん・サラダ・豚汁おかわり無料！ ※小鉢付き

プ ラス一 品！

・ ミ ニ そ ば / ミ ニ う ど ん  ¥250

・とろろ
¥150

・アボカド
¥150

・温玉
¥150

お 好 み ト ッ ピ ング

・生玉子
¥100

・キムチ
¥100

＋１５０円で
「温玉トッピング」

できます

＋１５０円で
「とろ～りチーズ
トッピング」
できます

UＳ産ロース使用

豚 肉 大 豆 小 麦 卵アレルギー表示：

冬野菜と六白黒豚バラをせいろで蒸してお持ちします。 　

冬野菜ときのこの蒸ししゃぶごはん ¥1,480
豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 乳 りんごアレルギー表示：

大人気のみそカツの復活です！今回はとろ～りチーズのトッピングもご用意しました。

土鍋でみそカツごはん ¥1,580
大 豆

UＳ産ロース使用

豚 肉 大 豆 小 麦 乳製品 ゴ マ 卵アレルギー表示：

柔らかお肉とサクサク衣。

ロースとんかつごはん ¥1,480
豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 乳アレルギー表示：

食感も楽しめる鬼おろしと刻み大葉にポン酢でさっぱりと

さっぱりおろしとんかつごはん ¥1,580
大 豆

US 産ロース使用



定食にプラス一品

フライドポテト

¥400

なんだかんだ

フライドポテトって

美味しいですよね。

塩昆布

たたききゅうり

¥300

さっぱり浅漬け風の

人気メニュー。

白菜キムチ

¥300

テーブルの上に

いつでも。

アボカドの刺身

¥650
ハーフ¥390

フレッシュな

アボカド。

さっぱりネギ塩やっこ

¥300

ヘルシーな豆富と

さっぱり塩ダレ。

黒ぶた蒸し餃子

4 個¥650
2 個¥350

溢れる肉汁を想像

してください。

冷やしトマト

¥400

旬のトマトを

シンプルに。

お食事とセットでお得！

・グレープフルーツジュース

・ジャスミン茶

・アイスコーヒー

・オレンジジュース ・アップルジュース

・アイスティー ・ウーロン茶

・アイスカフェオレ ・ジンジャエール

セット
ドリンク

・コーラ ・ホットコーヒー

+100

+150

SET MINI DESSERT ALL 200yen

・ミニアイス（バニラ）

・ミニアイス（ストロベリー）

・ミニアイス（ヨーグルト）

・ミニレアチーズケーキ

・ミニいちごケーキ

・ミニロールケーキ（ショコラ）

・ミニロールケーキ（抹茶）

お好きな組み合わせで！

2種盛り　350円

3種盛り　500円
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