
逸品料理おすすめ

コラーゲン梅なんこつ

¥500 ＋税

コリコリ食感の軟骨

コラーゲンたっぷりです。

塩昆布

たたききゅうり

¥400 ＋税

さっぱり浅漬け風の

人気メニュー。

炙り生ハムの刺身

鹿児島醤油で

¥500 ＋税

柔らかいロースの表面を

炙ってタタキ風に

ガーリックフライドポテト

¥500 ＋税

食べ応えのある

ザクザクポテト。

アボカドの刺身

生ハム添え

¥500 ＋税

フレッシュなアボカドに

生ハムを添えて。

白菜キムチ

¥400 ＋税

テーブルの上に

いつでも。

さっぱりネギ塩やっこ

¥500 ＋税

ヘルシーな豆富と

さっぱり塩ダレ。

黒ぶた蒸し餃子

4 個 ¥600 ＋税

溢れる肉汁を想像

してください。

価格は税抜表示です。会計時には別途消費税を頂いております。

US産ロース使用



無料 ! ・サラダおかわり
・すべてのごはん

・豚汁おかわり

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

色々な具材に温玉をのせて。

アボカドちらし丼 温玉のせ ¥1,130 ＋税

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

とろ～りたまごを絡めてどうぞ！

網焼き黒ぶた丼 温玉のせ ¥1,130 ＋税

豚 肉 大 豆 ゴ マアレルギー表示：

相性抜群のコンビ。 わさび醤油でどうぞ！

ねぎとろアボカド丼 ¥1,130 ＋税

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦 卵アレルギー表示：

柔らかくローストしたお肉をたっぷり盛りつけ、 特製のタレで。

和風ローストポーク丼 ¥1,200 ＋税

US産肩ロース使用

カナダ産ロース使用

+100 +税

・各種ジュース（アップル、オレンジ、グレープフルーツ）

・ホットコーヒー ・ホットティー・アイスコーヒー
・アイスティー ・ウーロン茶・アイスカフェオレ

+200 +税

・グラスビール
・スパークリングワイン
・ワイン（赤・白）

定食をご注文の
お客様限定です

たまごの

おかわり自由！

＋100 ＋税

たまごの
シェア
お断り！NO!

○小鉢の内容は季節により変わります。

○そば、うどんは同じ釜で茹でています。

○とん汁のお肉はＵＳ産バラ肉を使用。

小 麦 豚 肉 大 豆 ゴ マアレルギー表示：

しょうがダレに漬けた肩ロースをサクッと揚げました！

肩ロース香味揚げ丼 ¥1,180 ＋税

小 麦 豚 肉 大 豆 ゴ マアレルギー表示：

人気の黒ぶた丼に、 ヘルシーなとろろを乗せて !

とろろわさびぶた丼 ¥1,130 ＋税

丼もの

・とろろ ・アボカド ・温玉

お好み
トッピング

￥100 +税

セットドリンク

※当店のご飯はヘルシーな
  [十穀米 ]を使用しております。

豚 肉 大 豆 ゴ マ 小 麦アレルギー表示：

厚みのあるロース肉とアボカドに特製ソース。

とんテキアボカド丼 ¥1,200 ＋税

カナダ産ロース使用



定 食

豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 乳アレルギー表示：

柔らかお肉とサクサク衣、 たっぷり大根おろしと刻み大葉で。

さっぱりおろしとんかつごはん ¥1,200 ＋税

柔らかお肉とサクサク衣、 こだわりのソースで！

ロースとんかつごはん ¥1,100 ＋税

大 豆

豚 肉 小 麦 ゴ マアレルギー表示：

黒ぶたやの本格麻婆を見た目と味でお楽しみください。

石焼麻婆豆腐ごはん ¥1,230 ＋税
大 豆

ＵＳ産黒豚使用

イベリコ豚使用

豚 肉 ゴ マアレルギー表示：

柔らかいバラ肉といろいろお野菜をヘルシーにセイロ蒸しで。

たっぷりお野菜のセイロ蒸しごはん ¥1,180 ＋税
大 豆

国産バラ肉使用

豚 肉 ゴ マアレルギー表示：

自慢のタレに漬け込んだ黒豚を香ばしく焼き上げました。

特製バラ焼肉重 ¥1,200 ＋税
大 豆

豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 乳アレルギー表示：

ボリューム満点のとんかつをとろとろ卵とご一緒に。

黒ぶたカツ重 ¥1,230 ＋税
大 豆

UＳ産黒豚使用

豚 肉 小 麦 りんご ゴ マアレルギー表示：

特製しょうがダレにやわらかヘルシーなロース肉。

生姜焼きと季節野菜のごはん ¥1,130 ＋税
大 豆

メキシコ産ロース使用

豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 乳アレルギー表示：

特製の味噌ダレに揚げたてのカツとキャベツを煮込みました。
半熟玉子をまぜると更にマイルドな味に！

グツグツ鍋の味噌カツごはん ¥1,280 ＋税
大 豆

UＳ産黒豚使用

豚 肉 小 麦 卵 ゴ マ 牛 肉 エ ビアレルギー表示：

みんな大好き最高のコンビメニュー。 ハンバーグソースはさっぱり和風おろしで。

ハンバーグ＆エビフライ定食 ¥1,230 ＋税
大 豆

・とろろ ・アボカド ・温玉

お好み
トッピング

￥100 +税
無料 ! ・サラダおかわり

・すべてのごはん

・豚汁おかわり

○小鉢の内容は季節により変わります。

○そば、うどんは同じ釜で茹でています。

○とん汁のお肉はＵＳ産バラ肉を使用。

※当店のご飯はヘルシーな
  [十穀米 ]を使用しております。

+100 +税

・各種ジュース（アップル、オレンジ、グレープフルーツ）

・ホットコーヒー ・ホットティー・アイスコーヒー
・アイスティー ・ウーロン茶・アイスカフェオレ

+200 +税

・グラスビール
・スパークリングワイン
・ワイン（赤・白）

セットドリンク



お飲みもの

甘 味

豚 肉 小 麦 ゴ マ 蕎 麦 卵アレルギー表示：

つるりと喉越しのいい蕎麦と人気のミニねぎとろ丼のセット。

セイロ蕎麦とミニねぎとろ丼 ¥1,130 ＋税
大 豆豚 肉 小 麦 ゴ マアレルギー表示：

つるつるうどんと、ミニ黒ぶた丼のお得なセット。

ざるうどんとミニ黒豚丼 ¥1,030 ＋税
大 豆

麺もの

コークハイボール ¥530

ジンジャーハイボール ¥530

ハイボール ¥480

ハイボール

キリン零 ICHI（ノンアルコール） ¥430

シャンディガフ ¥500

キリン一番搾り〈黒生〉小瓶 ¥530

キリンクラシックラガー ¥650

キリン一番搾り〈生〉 ¥580

ビール

バンビハイボール ¥500

ミックスベリーサワー ¥550

桃サワー ¥550

サワー

ラフランスサワー ¥550
シークワーサーサワー ¥550

ウーロンハイ ¥530

ジャスミンハイ ¥530

ゆずみつサワー ¥550

生グレープフルーツサワー ¥550

カルピスサワー ¥530

マンゴーサワー ¥550

生レモンサワー ¥550

◀◀◀◀
詳細は

前のページを

ご覧ください

セットドリンク
＆

トッピング

○小鉢の内容は季節により変わります。

○そば、うどんは同じ釜で茹でています。

○とん汁のお肉はＵＳ産バラ肉を使用。

本日のアイス

¥300 ＋税

内容はスタッフに
お尋ねください。

ストロベリー

スノーアイス

¥580 ＋税

大人気の台湾スイーツ！
ミルク氷に濃濃いちご

ソース添え。

レアチーズケーキ

¥400 ＋税

濃厚チーズケーキです。

あったかガトーショコラ

バニラアイス添え

¥450 ＋税

濃厚ショコラと

バニラアイス。

おすすめフロート

¥400 ＋税

・コーラ

・メロンソーダ

・コーヒー

マンゴースノーアイス

¥580 ＋税

大人気の台湾スイーツ！
ミルク氷に濃厚マンゴー

ソース添え。

炙りスイートポテト

¥400 ＋税

優しい甘さの紫芋と

濃厚バニラアイス。

冷

温

冷

温

無料 ! ・サラダおかわり
・すべてのごはん

・豚汁おかわり

※当店のご飯はヘルシーな[十穀米 ]を使用しております。


