
・おろし生姜

・豆板醤

・わさび

・おろしにんにく
薬味

お肉

・ウィンナー

・六白黒豚モモ・六白黒豚ロース

・六白黒豚 お肉 3 種盛り合わせ

・六白黒豚バラ

ごはん
もの ・ごはん

・ミニ黒ぶた丼（醤油  or ねぎ塩）

・とろろ丼

ゆずの効いた
塩ベースのさっぱりスープ。

さっぱりゆず塩だし
鹿児島定番の
しゃぶしゃぶスタイル。

滋味かつおだし

ピリっと辛味の効いた
スープがクセになります！

ピリ辛チゲ

しゃぶしゃぶの
定番スタイル。

昆布だし
鯛のだしが効いた、
飲み干したくなる
味わい。

鯛だし

選べるスープお好きな 2種類！

追加メニューおかわり自由！

お野菜
ほか

・長ネギ
・エリンギ

・しゃぶしゃぶ野菜盛り合わせ
・もやし

・えのき茸
・白菜
・しいたけ

・豆腐 ・トック
・生卵

・水餃子
・マロニー

あごだし
あご (飛び魚 )の
香りと旨みが
効いた スープです。

すきだし
ほんのり甘く、
出汁の効いた
醤油ベース。

濃厚とんこつ
コラーゲンたっぷりの
極上とんこつスープ。

胡麻豆乳だし
ゴマの風味と豆乳の
コクのあるスープ。

食
べ
放
題

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

・
・
・
・

（お席 90分 / L .O.  60分）（お席 90分 / L .O.  60分）

六
白
黒
豚

鹿
児
島
産

名
物

◆小学生未満のお子様は無料◆小学生のお子様は半額

お一人様（税込）

3,800円
飲み
放題

+ 1,500円
◆ ソフトドリンクのみなら+ 800円

セット
でお得！

2種類選べる！
しゃぶしゃぶスープ

お肉、お野菜、
〆、ごはんものまで
おかわり自由！

〆
（しめ）

・雑炊セット（卵、薬味つき）
・らーめん・ごはん
・そば・うどん



四肢、鼻、しっぽの６箇所が白いのが特徴で

主にさつまいもなど植物性飼料を主食とし、

鹿児島県産純粋黒豚のなかでも最高ランクの

肉質を誇ります。光沢と弾力に富みながらも

繊維が細く柔らかく程よく締まり、しっかり

とした旨味と甘味が感じられます。

六白黒豚とは
鹿 児 島 県 産

名物

選 べる しゃぶしゃぶスープ お好きなスープを２種 お選び下さい

ゆずの効いた
塩ベースのさっぱりスープ。

さっぱりゆず塩だし
鹿児島定番の
しゃぶしゃぶスタイル。

滋味かつおだし

ピリっと辛味の効いた
スープがクセになります！

ピリ辛チゲ

しゃぶしゃぶの
定番スタイル。

昆布だし
鯛のだしが効いた、
飲み干したくなる味わい。

鯛だし

あごだし
あご (飛び魚 )の香りと
旨みが効いた スープ。

すきだし
ほんのり甘く、
出汁の効いた醤油ベース。

濃厚とんこつ
コラーゲンたっぷりの
極上とんこつスープ。

胡麻豆乳だし
ゴマの風味と豆乳の
コクのあるスープ。

メニュー
追加

・えのき 330円

・レタス 330円

・長ネギ 330円

・白菜 330円

・お野菜盛合せ 770円 ・生卵 110円

・水餃子 550円

・さつま揚げ 550円・エリンギ 330円

・しいたけ 330円 ・ウィンナー 550円

・マロニー 330円

・豆腐 330円

… おろしにんにく / おろししょうが / わさび / 豆板醤「ちょい足し」薬味は無料

・雑炊セット
１人前 330円

・〆のうどん
１人前 330円

名
物

のラーメン〆
１人前 330円

・ロース
・バラ
・モモ
・３種盛合せ
     （ロース  +  バラ  +  モモ）

880円
860円
830円
1,190円

・〆のそば
１人前 330円

・〆のごはん
１人前 330円


